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PREFEITURA MUNICIPAL DE PINGO D’AGUA
ESTADO DE MINAS GERAIS

LEI MUNICIPAL N°. 357, de 10 de junho de 2013.

Cria o Codigo de Vigilancia Sanitaria do municipio
de Pingo D’Agua, Estado de Minas Gerais, e da
outras providéncias.

A Camara Municipal de Pingo D’Agua, Estado de Minas Gerais, através de seus representantes
legais, aprovou, e eu, Prefeito Municipal sanciono a seguinte lei:

CAPITULO |
Vigilancia Sanitéaria

Art. 1°. Esta lei contém o Cadigo de Vigilancia Sanitaria do Municipio de Pingo D’Agua, Minas
Gerais, estabelece normas e condutas para promocao e protecdo a saude, com base na
Constituicdo Federal e Estadual.

Art. 2°. Para efeito desta lei entende-se por vigilancia sanitaria o conjunto de acdes capazes de
eliminar, diminuir ou prevenir riscos e agravos a saude e de intervir nos problemas sanitarios
decorrentes do meio ambiente, da producao e circulacédo de bens e da prestacéo de servicos de
interesse da saude abrangendo o controle de todas as etapas de producdo e da circulacdo de
bens e da prestacéo de servicos de interesse da saude.

Art. 3°. O Municipio de Pingo D’Agua, através da Secretaria Municipal de Salde e em
articulacdo com os demais orgaos oficiais de fiscalizacdo, exercera a Vigilancia Sanitaria de
produtos locais, equipamentos, estabelecimentos e/ou prestadores de servicos que, direta ou
indiretamente, possam intervir nas condicdes de saude coletiva ou individual.

Paragrafo Unico. No desempenho das acOes previstas neste artigo serdo empregados
métodos cientificos e tecnologicos adequados as normas e padrdes vigentes, visando a maior
eficacia no controle e fiscalizac&o sanitaria.

Art. 4° A saude € um direito de todos e dever do Estado, e é condicdo essencial da liberdade
individual e igualdade de todos perante a lei.

Paragrafo Unico. O dever do poder publico de prover as condicbes e as garantias para o
exercicio do direito a saude ndo exclui o das pessoas, da familia, das empresas e da
sociedade.

Art. 5°. A Vigilancia Sanitaria atuara nos estabelecimentos de servi¢os de salude e de interesse
da saude, no sentido de fiscalizar as condicbes ambientais, a eficiéncia dos métodos e
tecnologias adotados e a qualidade dos servicos e produtos.

Paragrafo unico. Para o exercicio da vigilancia e fiscaliza¢do, podera a autoridade competente:

| - adotar normas e padrdes sanitarios definidos em legislacéo pertinente;

Il - estabelecer normas técnicas especiais referentes as questdes sanitarias relativas a estes
estabelecimentos e/ou servicos de interesse peculiar do municipio.
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Art. 6°. A Vigilancia Sanitaria devera trabalhar em consonancia com os servi¢gos de vigilancia
epidemioldgica, de controle de zoonoses, de saude do trabalhador, de atencdo a saude e com
os 6rgdos de protecdo ambiental, na busca de uma acdo coordenada, objetiva e eficaz no
controle dos agravos a saude.

Art. 7°. No estabelecimento das prioridades aqui definidas considerar-se-a o diagndstico
epidemioldgico local contemplando o perfil sdcio-econdmico entre outros aspectos da sua
populacédo, tais como, a producdo agropecudria, atividades industriais e mercantis, e a prépria
infra-estrutura dos Servigos de Vigilancia Sanitaria.

Art. 8°. Cabera ao Servico de Vigilancia Sanitaria, em resposta as reclamacbes dos
consumidores, informacdo dos servicos de saude ou de setor produtivo ou mercantil a
determinacao do tipo de inspec¢ao a ser adotado.

Art. 9°. A implementacdo de medidas ou supressdao de fatores de risco para saude sao
precedidas de investigacdo e avaliacdo, quando néo houver situacdes de riscos eminentes ou
dano constatado a saude, a vida ou a qualidade de vida.

Art. 10. O laudo de inspecéo, enquanto instrumento legal, deve ser elaborado com apoio da
legislacdo, por profissional habilitado, com o0 necessario resguardo ético, desde que, néo
acarrete prejuizo a saude publica.

Art. 11. O laudo de inspecdo deve ser mantido em triplicata. O original e uma copia do
documento ficardo em poder do Servico de Vigilancia Sanitaria que realizou a inspec¢do, como
acervo histérico do estabelecimento; a outra copia sera encaminhada ao responsavel pelo
estabelecimento inspecionado. As informacdes que deverdo constar do laudo de inspecédo sao
as seguintes:

|- informacdes administrativas e legais do estabelecimento;

[l- motivo da Inspecédo; comprovacao do cumprimento da legislacéo;

lll-  certificac@o para o comércio internacional;

V- dendncia ou suspeita quanto a qualidade de produto e/ou servicos;

V- avaliacdo de risco com as orientacdes e intervencoes;

VI-  pertinentes inclusive quanto as orientacdes ao consumidor.

Art. 12. Todos os estabelecimentos de servigcos de salde e de servicos de interesse da saude
deverdo possuir Alvara Sanitario e Caderneta Sanitaria autenticada.

§ 1°. A emisséo do alvara de funcionamento para abertura de toda e qualquer empresa estara
condicionada a expedicdo do parecer técnico da Vigilancia Sanitéaria, através do Alvara
Sanitario.

§ 2°. Para a liberacdo do Alvara Sanitario serd considerado o cumprimento das normas legais
vigentes, avaliados os aspectos relativos as instalacdes, equipamentos e procedimentos.
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§ 32. O Alvara Sanitario é renovavel anualmente, devendo o seu requerimento ser protocolado
até a data de seu vencimento, contando-se o prazo a partir de sua expedigéo.
I- O Alvara Sanitario devera estar exposto em local visivel dentro do estabelecimento.

lI- O Alvard Sanitario e a Caderneta Sanitaria deverdo ser apresentados sempre que exigidos
pela autoridade competente.

§ 49, Constardo da Caderneta Sanitaria todas as infracdes cometidas por aqueles sujeitos as
normas desta lei e outras observacgdes de interesse da autoridade competente.

§ 52 Os projetos de construcdo e reforma dos estabelecimentos de que trata este artigo,
considerando suas especificacdes, deverao ser aprovados pela Secretaria Municipal de Saude.

8§ 69 Serd obrigatéria a afixacdo, em local visivel no estabelecimento, de cartazes e
informativos de interesse publico, determinados pela autoridade sanitaria competente, além das
informacdes necessarias ao consumidor sobre 0s servigos prestados.

8 72. Nos estabelecimentos de maior complexidade poderéao ser adotados instrumentos proprios
de registro das acOes de fiscalizacdo, além dos citados neste artigo, a fim de se garantir a
efetividade e a qualidade das mesmas.

Art. 13. A taxa para expedicdo de Alvara Sanitario Municipal sera de 08 (oito) UFM (Unidade
Fiscal Municipal.

CAPITULO Il
Da Saude do Trabalhador

Art. 14. A vigilancia a saude do trabalhador atuara em relacdo ao processo produtivo e aos
ambientes de trabalho, visando a prevencéo de riscos e agravos a saude.

Paragrafo unico. A vigilancia a saude do trabalhador serd exercida por pessoal habilitado e
autorizado pela Secretaria Municipal de Saude.

Art. 15. A vigilancia a saude do trabalhador dar-se-a através da investigacao, fiscalizacao,
normatizacdo e controle do ambiente e das instalagdes comerciais, industriais, agro-industriais
e de prestadores de servicos de carater publico, privado, filantropico ou misto, com fins de
garantir:

I-  condi¢Bes sanitarias dos locais de trabalho;

[I- 0s maquinismos, os aparelhos e os instrumentos de trabalho, assim como os dispositivos
de protecéo individual e coletiva;

lll- condi¢Bes de saude do trabalhador;

V- informacgao aos trabalhadores, entidades sindicais e empresas sobre 0s riscos de acidente
e de doencas do trabalho, bem como sobre os resultados de fiscalizagéo e avaliagdo ambiental
e dos exames de saude respeitados 0s principios éticos.
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Art. 16. Os profissionais e os estabelecimentos de salde que prestarem assisténcias a casos
de acidentes e/ou doencas do trabalho estardo obrigados a notificd-los a Secretaria Municipal
de Saude.

Art. 17. E assegurado aos sindicatos o acompanhamento das acdes de fiscaliza¢&o e controle
executadas pelo 6rgdo municipal relativas a saude do trabalhador.

Art. 18. Sao obrigacdes do empregador, além daquelas estabelecidas na legislacdo em vigor:

I-  permitir e facilitar o acesso das autoridades sanitarias aos locais de trabalho, a qualquer
dia e horério, fornecendo as informacdes e dados solicitados;

lI- em situagdo de risco grave e iminente no local de trabalho, paralisar as atividades,
garantindo todos os direitos dos trabalhadores;

llI- notificar a Secretaria Municipal de Saude sobre os casos de doenca profissional, doenca
do trabalho e acidentes do trabalho.

Paragrafo unico. A administracdo publica direta ou indireta, observara na contratacdo de
servicos e obras, o respeito e a observancia as normas relativas a saude e a seguranca dos
trabalhadores.

Art. 19. A autoridade sanitaria pedira, mediante atestado médico circunstanciado, o
afastamento temporario dos trabalhadores das atividades exercidas quando julgar necessario
ao controle de doencas.

Art. 20. As acdes de vigilancia e fiscalizacdo da saude do trabalhador serdo pautadas na
legislacdo e nas normas técnicas existentes, além das constantes neste Codigo e na sua
regulamentacao.

CAPITULO Il
Dos Estabelecimentos Sujeitos ao Controle da Vigilancia Sanitéaria

Art. 21. Estéo sujeitos ao controle sanitario os estabelecimentos de servicos de interesse da
saude, assim compreendidos aqueles destinados a promover a saude do individuo, protegé-lo
de doencas e agravos, prevenir e limitar os danos a ele causados e reabilita-lo quando sua
capacidade fisica, psiquica ou social for afetada e, ainda, aquele que direta ou indiretamente,
possa provocar danos ou agravos a saude da populacao.

Art. 22. A fiscalizacdo se estendera publicacdo e a publicidade de produtos e servicos de
interesse a saude.

Art. 23. Para efeito desta lei consideram-se estabelecimentos de servicos de salde e interesse
da saude:

I- aquele que presta servicos em regime de internacdo e ambulatorial, consultérios e clinicas
publicas e privadas;

lI- servicos de apoio ao diagnostico, terapéuticos, sangue, hemocomponentes e
hemoderivados;

- os que produzem, beneficiam, manipulam, fracionam, embalam, reembalam,

acondicionam, conservam, armazenam, transportam, distribuem, vendem, ou dispensam
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medicamentos, drogas, plantas medicinais, insumos farmacéuticos e correlatos, produtos de
higiene, saneantes e correlatos, perfumes, cosméticos e correlatos, alimentos, bebidas,
matérias-primas-alimentares, produtos dietéticos, aditivos, coadjuvantes, artigos e
equipamentos destinados ao contato com alimentos;

IV- laboratérios de pesquisa, controle de qualidade de equipamentos e utensilios, andlises
clinicas, andlises de alimentos, 4gua, medicamentos e correlatos;

V- as entidades que prestam servicos no controle de pragas;

VI- os de hospedagem de qualquer natureza: hotéis, pensdes, spa’s, asilos, pousadas e
correlatos;

VII- todas as instituicdes de ensino publico ou privado, nivel fundamental, médio e superior,
incluindo as creches e pré-escolares;

VIIl- os que prestam servicos de transporte publico ou privado, por ambulancia de qualquer
tipo, ou transporte de cadaveres, velorios funerarias, necrotérios, cemitérios e congéneres;

IX- as garagens de 6nibus, terminais rodoviarios e correlatos;

X-  0s que degradam o meio ambiente por meio de poluicdo de qualquer natureza e os que
afetam o ecossistema,;

XI- estabelecimentos urbanos ou rurais que produzam ou comercializem géneros alimenticios;

XIl- estabelecimentos prestadores de servicos de alimentacdo, com bares, restaurantes e
similares;

XllI- estabelecimentos que comercializem produtos agropecuarios;
XIV- estabelecimentos que produzem ou comercializem produtos farmacéuticos;

XV- estabelecimentos prestadores de servicos recreativos e desportivos de carater coletivo,
incluindo casas de diversdo e cinemas, ginastica e correlatos, saunas, casas de banho e
congéneres;

XVI- ou qualquer estabelecimento cuja atividade possa direta ou indiretamente possa provocar
danos ou agravos a saude ou a qualidade de vida da populacgéo.

Paragrafo Unico. Sem prejuizo da acdo das autoridades sanitarias federais, estaduais, e em
consonancia com a legislacdo pertinente, a autoridade sanitaria municipal tera livre acesso a
gualquer estabelecimento e ambientes citados neste artigo.

CAPITULO IV
Dos Estabelecimentos de Servi¢cos de Saude

Art. 24. Os 6rgéos e entidades publicas e as entidades do setor privado, participantes ou nao
do SUS, estédo obrigados a fornecer informacdes a Secretaria Municipal de Saude, na forma por
ela solicitada, para fins de planejamento, de controle e avaliacdo de acdes, e de elaboracdo de
estatisticas de saude.

Art. 25. Os estabelecimentos deverdo possuir condigfes adequadas para o exercicio das agdes
de saude, adotando medidas de seguranca que garantam a protecdo individual e coletiva,
evitando riscos aos trabalhadores, pacientes, clientes e circunstantes.

Art. 26. Os estabelecimentos que executarem procedimentos em regime de internagdo ou
procedimentos invasivos de alta complexidade em regime ambulatorial implantardo e manteréo
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comissdes e servicos de controle de infeccao hospitalar, de acordo com a Portaria N° 2.616, de
12 de Maio de 1998 do Ministério da Saude.
Art. 27. Ao Municipio compete através da Secretaria Municipal de Saude:

I-  estabelecer normas em carater suplementar e definir diretrizes de acdo, baseadas na
politica nacional de controle de infeccdo hospitalar;

[I- coordenar as acdes de prevencao e controle de infeccdo hospitalar na rede hospitalar do
Municipio;
lll- colaborar e acompanhar os hospitais na execucdo das acdes de controle de infeccéo
hospitalar;

V- prestar apoio técnico as comissfes de controle de infec¢do dos hospitais;

V- informar, sistematicamente, a Coordenacao Estadual de controle de infeccdo hospitalar do
Estado, a partir da rede hospitalar, os indicadores de infec¢cao hospitalar estabelecidos.

Art. 28. Devem ser empregados recursos e medidas com o objetivo de incorporar a pratica da
lavagem das méos em todos os niveis da assisténcia hospitalar.

Art. 29. A distribuicdo e a localizacéo de unidades ou pias para lavagem das maos, de forma a
atender a necessidade nas diversas areas hospitalares, além da presenca dos produtos, é
fundamental para a obrigatoriedade da pratica.

Art. 30. Lavagem das maos é a friccdo manual vigorosa de toda a superficie das maos e
punhos, utilizando-se sab&do/detergente, seguida de enxagie abundante em &agua corrente,
sendo que os procedimentos e exigéncias para a pratica da lavagem das méaos séo:

I- alavagem das maos €, isoladamente, a acdo mais importante para a prevencao e controle
das infeccbes hospitalares;

[I- o0 uso de luvas ndo dispensa a lavagem das maos antes e ap0s contatos que envolvam
mucosas, sangue ou outros fluidos corporeos, secrecdes ou excrecoes;

llI- a lavagem das maos deve ser realizada tantas vezes quanto necesséria, durante a
assisténcia a um anico paciente, sempre que envolver contato com diversos sitios corporais,
entre cada uma das atividades;

IV- a decisédo para a lavagem das maos com uso de anti-séptico deve considerar o tipo de
contato, o grau de contaminacgéo, as condi¢cdes do paciente e o procedimento a ser realizado;

V- a lavagem das maos com anti-séptico é recomendada quando houver: realizacdo de
procedimentos invasivos, prestacédo de cuidados a pacientes criticos, contato direto com feridas
e/ou dispositivos evasivos, tais como cateteres e drenos.

Art. 31. Nao sdo recomendadas, para a finalidade de anti-sepsia, as formulacfes contendo
mercuriais organicos, acetona, quaternario de aménio, liquido de Dakin, éter e cloroférmio.

Art. 32. As normas de limpeza, desinfeccdo e esterilizacdo sdo aquelas definidas pela
publicacdo do Ministério da Saude, Processamento de Artigos e Superficies em
Estabelecimentos de Saude, 22 edi¢do, 1994 - principios ativos liberados conforme os definidos
pela Portaria n° 15, SVS, de 23 de agosto de 1988, ou outras que a complementem ou
substituam.
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Art. 33. As normas para lavanderia sdo aquelas definidas pela publicagdo do Ministério da
Saude - Manual de Lavanderia Hospitalar, 12 edicdo, 1986, ou outras que as complementem ou
substituam.

Art. 34. A Farmacia Hospitalar seguira as orientacées contidas na publicacdo do Ministério da
Salude - Guia Basico para a Farmacia Hospitalar, 12 edicdo, 1994, ou outras que as
complementem ou substituam.

Art. 35. Todos os estabelecimentos de que trata este capitulo estardo sujeitos as acdes de
avaliacdo e controle dos procedimentos, tecnologias e equipamentos adotados.

CAPITULO V
Das Farmacias, Drogarias, Posto de Medicamentos e Unidades Volantes

Art. 36. Os estabelecimentos comerciais farmacéuticos e congéneres nédo poderdo funcionar
em todo territorio da jurisdicdo sem prévia licenca do 6rgéo de vigilancia sanitaria municipal
competente.

Art. 37. As farmacias e as drogarias deverdo contar com a assisténcia e responsabilidade de
um técnico legalmente habilitado, cuja presenca sera obrigatéria durante o horério
preestabelecido, devendo possuir instalacdes e equipamentos adequados.

Art. 38. Para controle dos entorpecentes e de substancias que produzam dependéncia fisica ou
psiquica, as farmacias e as drogarias deverdo manter atualizadas as informacdes perante o
SNGPC (Sistema Nacional de Gerenciamento de Produtos Controlados), conforme orientacao
do 6rgéo federal competente.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos deverdo manter histérico atualizado de acordo com o
programa SNGPC, a fim de viabilizar a fiscalizacdo da Vigilancia Sanitéaria.

Art. 39. Sera obrigatdria nas farmacias e drogarias a existéncia de um exemplar, atualizado, da
Farmacopéia Brasileira.

Art. 40. E permitido as farmacias e drogarias exercer o comércio de determinados correlatos,
como aparelhos e acessorios usados para fins terapéuticos ou de correcao estéticas, produtos
utilizados para fins diagnosticos e analiticos, higiene pessoal ou do ambiente, cosméticos e
perfumes, produtos dietéticos, produtos oticos, de acustica médica, odontologicos, veterinarios
e outros desde que observada a legislacao federal especifica.

§ 1° Para fins deste artigo as farméacias e drogarias deverdo manter secdes separadas de
acordo com a natureza dos correlatos e a juizo da autoridade competente.

§ 2°. E vedada a aplicagdo nos proprios estabelecimentos de qualquer tipo de aparelho
mencionado neste artigo.

Art. 41. As ervanarias somente poderdo efetuar a dispensacdo de plantas e ervas medicinais
excluidas as entorpecentes.
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§ 1°. Os estabelecimentos a que se refere este artigo, somente poderdo funcionar apds obterem
a devida licenca do 6rgdo sanitario competente, no caso, a vigilancia sanitaria municipal, e sob
responsabilidade de técnico legalmente habilitado.

§ 2°. E proibido as ervanarias negociar com objetos de ceras, colares, fetiches e outros que
relacionem com a prética de fetichismo e curandeirismo.

8 3° Os estabelecimentos a que se refere este artigo deverdo possuir instalacbes e
equipamentos adequados para a finalidade a que se propdem.

CAPITULO VI
Dos Estabelecimentos de Servigcos de Interesse a Saude

Art. 42. Todos os estabelecimentos de que trata este capitulo deverdo atender ao disposto
neste artigo, sem prejuizo das exigéncias ja especificadas pela Constituicdo Federal e Estadual.

I-  serdo mantidos em perfeitas condi¢cdes de higiene e limpeza, organizados de modo a néao
possibilitar a existéncia de focos de insalubridade em seu ambiente interno e externo e deverdo
ser objeto de desratizacdo, desinsetizacdo e pintura periddica, de acordo com a autoridade
sanitaria competente;

[I- deverdo possuir instalacbes sanitarias dotadas de paredes impermeabilizadas, agua
corrente, vasos sanitarios, pia e sabéo, toalhas descartaveis, papel higiénico e lixeiras com
tampa e pedal, e as instalacdes serdo separadas por sexo, em numero suficiente ao conjunto
de trabalhadores;

lll- as areas definidas ao armazenamento, acondicionamento, deposito de produtos, matérias-
primas e materiais deverdo ser adequadas ao volume de producédo e/ou comercializacdo do
estabelecimento, a critério da autoridade competente;

V- tais areas possuirdo luminosidade e ventilacdo suficientes a manutencdo da qualidade do
ambiente e produtos, matérias-primas e materiais armazenados;

V- 0s produtos, matérias-primas e materiais armazenados ou depositados deverdo ser
dispostos mantendo distanciamento de piso e parede, de modo a permitir a circulacédo de ar e a
investigacdo e controle sobre roedores e outros animais;

VI- os alimentos, produtos e matérias-primas pereciveis e, ainda, aqueles que por suas
caracteristicas especificas estejam sujeitos a maiores alteracées em decorréncia da forma de
acondicionamento deverdo ser armazenados em adequadas condicdes de temperatura,
luminosidade, aeracdo e umidade, de acordo com as especificacbes do produto e/ou da
autoridade sanitaria competente;

VII- os trabalhadores deverdo se apresentar em boas condicfes de higiene e saude, portando
vestuario adequado aos trabalhos realizados, de acordo com a autoridade sanitaria competente.

Paragrafo Unico. E vedado ao vendedor e manipulador de alimentos o manuseio com dinheiro.

- Sao proibidas as comercializacdes e/ou guarda de produtos ndo compativeis com a
atividade dos mesmos;

- A venda de saneantes, desinfetantes e similares nestes estabelecimentos fica
condicionada a existéncia de local separado para estes produtos, aprovado pela autoridade
sanitaria competente.
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llI- Os locais destinados a manipulacdo, beneficiamento e industrializacdo de produtos de
interesse da saude, deverao possuir, a critério da autoridade sanitaria competente:

a) piso de material resistente e compativel com a atividade exercida;
b) paredes revestidas com material impermeavel e em cor clara adequada;
c) dispositivos que impossibilitem o acesso de insetos, roedores e vetores;

d) equipamentos e maquinarios suficientes e compativeis com as atividades e o volume de
producéo a que propde, mantidos sempre em perfeitas condi¢cdes de funcionamento e higiene.

Art. 43. Sao proibidas a manutencdo e a comercializagdo de animais Vvivos nos
estabelecimentos que comercializem alimentos.

Art. 44. A venda de animais vivos para o consumo alimentar fica restrita a estabelecimentos
destinados a esse fim.

Paragrafo tnico. E proibido o abate de animais nos estabelecimentos de que trata este artigo.
Art. 45. Todos os estabelecimentos produtores deverdo possuir e apresentar a autoridade
sanitaria competente normas de boas praticas de producéo e de controle da qualidade dos
produtos.

Art. 46. Os estabelecimentos de hospedagem (hotéis, motéis, pensdes e correlatos) deveréo
manter roupas de cama e banho desinfetadas e/ou esterilizadas, através da utilizacdo de
produtos e métodos aprovados pela autoridade sanitaria competente.

Art. 47. Os motéis manterdo a disposicdo dos usuarios preservativo e material informativo
destinado a prevencéo de doencas sexualmente transmissiveis.

Paragrafo unico. A Secretaria Municipal de Saude avaliara e aprovara o conteudo das
informacdes veiculadas pelos materiais informativos.

Art. 48. Os institutos de beleza, barbearias, saldes e congéneres deverdo manter todo o
instrumento perfuro-cortante e utensilios, assim como a rouparia de cama e banho que entrem
em contato direto como 0s usuarios e trabalhadores, devem ser desinfetados e/ou esterilizados,
através de métodos aprovados pela autoridade sanitaria competente.

Art. 49. As casas de diversdo, clubes recreativos e congéneres terdo aeracdo natural e/ou
artificial, suficiente a sua capacidade maxima de lotacao.

Art. 50. As academias de natacdo, ginastica e estabelecimentos similares deverdo manter,
como responsaveis técnicos, profissionais registrados em conselhos de classe ou instituicbes
afins.

Art. 51. As creches, lactérios, asilos, escolinhas e similares s6 poderdo abrigar pessoas em
numero adequado as suas instalacdes, de acordo com a autoridade sanitaria competente.

Art. 52. As piscinas de uso coletivo ou destinadas ao ensino e treinamento de praticas
esportivas serdo mantidas em condi¢cfes higiénico-sanitérias satisfatérias e suas aguas dentro
de padrdes fisico-quimicos adotados pelo Servi¢o de Vigilancia Sanitaria.
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Pardgrafo unico. As instalacdes sanitérias serdo separadas por sexo e em numero suficiente
ao conjunto dos usuarios.

Art. 53. Quando solicitado, os terminais e rodoviarios e empresas de turismo informardo a
Secretaria Municipal de Saude sobre a chegada de veiculos oriundos de areas endémicas e/ou
de areas onde estejam ocorrendo surtos de doencas infecto-contagiosas.

§ 19 As vigilancias sanitaria e epidemiolégica tomardo as medidas necesséarias no sentido de
prevenir a transmisséo de doengas.

§ 22, Cabe as vigilancia sanitaria e epidemiologica a informacdo e orientacdo sobre os
procedimentos a serem seguidos para o controle das doencgas infecto-contagiosas.

Art. 54. Os restaurantes, bares e similares deverdo possuir instalagdes sanitarias em numero
suficiente ao de usuarios, além daquelas destinadas aos trabalhadores ja mencionados
anteriormente. Os estabelecimentos ja existentes terdo 6 meses para se adequarem apos a
notificacdo. Todos os estabelecimentos a serem abertos ja deveréo atender a esta exigéncia.

Art. 55. As empresas de desratizacdo, desinsetizacdo, desinfestacdo e imunizacdo de
ambientes privados ou publicos, deverdo manter responsavel técnico, de acordo com norma
vigente, observando ainda estas normas:

I- utilizar produtos registrados e aprovados pelos 6rgdos competentes, sendo sua aplicacao
condicionada as especificacdes do mesmo;

[I- proceder a manipulacdo e destinacdo finais de embalagens, deve acontecer de acordo
com a legislacéo vigente;

llI- fornecer aos trabalhadores equipamentos de protecao individual adequados aos produtos
utilizados, de acordo com o responsavel técnico e autoridade sanitaria competente;

V- possuir chuveiros para acesso de manipuladores e aplicadores de produtos;
V- possuir lavanderias para higienizacdo dos equipamentos de protecao individual;

VI- registrar em livro préprio e fornecer ao usuario do servi¢o, no ato da realizacdo do mesmo,
material informativo sobre os produtos utilizados, em que conste: nome, composi¢cdo e
classificacao toxicolégica dos produtos, natureza do servico, quantidade empregada por area e
instrucdo quanto a possiveis intoxicagdes.

Art. 56. O comércio ambulante de interesse da saude obedecera as normas desta lei no que
couber, e sua autorizacdo para funcionamento dar-se-a apOs aprovacdo pela autoridade
sanitaria competente.

CAPITULO VII
Dos Acougues, Frigorificos, Peixarias, Abatedores de Ave e Congéneres

Art. 57. Além das demais disposicbes constantes e aplicaveis deste regulamento, 0s
estabelecimentos acima citados deverao obedecer as seguintes normas:

- possuir no minimo, uma porta para o logradouro publico, assegurando uma boa
ventilacéo;

[I- utilizar embalagens plasticas transparentes para 0s géneros alimenticios;
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lll-  possuir balc@es frigorificos ou geladeiras para a exposi¢cao e conservagado das carnes sob
resfriamento, sendo proibido a sua exposicao a temperatura ambiente;

IV-  manter as paredes, o piso e teto em perfeitas condi¢cdes de higiene, ndo sendo permitida a
utilizacdo de solucdes desinfetantes ndo aprovadas por normas técnicas especificas para
limpeza desses estabelecimentos;

V- manter em perfeitas condicdes de higiene os utensilios, maquinas e depdsitos que
estiverem em contato com as carnes.

Art. 58. SO sera permitido o abate de animais para consumo em matadouro especifico para
este fim sob a orientacao de um responsével técnico.

§ 1°. O matadouro devera ser afastado de perimetro urbano no minimo em 5Km.

8§ 2° Os dejetos resultantes das atividades neste estabelecimento n&o poderdo poluir
mananciais hidricos.

§ 3° O lixo produzido neste estabelecimento devera ser recolhido diariamente para evitar
presenca proliferacao de ratos e insetos.

§ 4°. E obrigatdria a inspegdo sanitaria “ante mortem” e “post mortem” dos animais de agougue,
por um responsavel técnico.

§ 5°. Nao sera permitido o abate de animais para consumo, quando doentes ou em desacordo
com as normas de higiene.

Art. 59. A inspecdo em estabelecimentos de produtos de origem animal e seus derivados
devera ser regida pelo Regulamento da Inspecéo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal (Legislacéo Federal).

CAPITULO VIII
Dos Produtos de Interesse da Saude

Art. 60. Todo o produto destinado ao consumo humano comercializado e/ou produzido no
Municipio estara sujeito a fiscalizacdo sanitaria municipal, respeitados os termos desta lei e as
legislacOes federal e estadual vigentes.

Art. 61. Todos os produtos industrializados e comercializados em embalagens proprias deverao
possuir registro, rotulagem, padrdo de identidade e qualidade de acordo com as normas
vigentes dos 6rgados competentes.

Art. 62. Os alimentos produzidos e comercializados no ambito do Municipio obedecerdo a
padrdes de qualidade determinados pela autoridade sanitaria municipal através de normas
técnicas.

Art. 63. E proibido qualquer procedimento de manipulacdo, beneficiamento ou fabrico de

produtos que concorram para adulteracao, falsificacéo, alteracéo, fraude ou perda de qualidade
dos produtos.
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Art. 64. A fiscalizac@o sanitaria municipal deveré realizar andlises de rotina dos produtos cujo
fabrico, beneficiamento ou industrializacdo estejam sob sua inspecdo e daqueles expostos a
venda, no sentido de verificar sua conformidade com os padrfdes de qualidade vigentes.

Paragrafo unico. As andlises fiscais e de controle obedecerdo as normas federais vigentes.

Art. 65. Os alimentos destinados ao consumo deverdo ser expostos em condicdes que
possibilitem sua adequada protecdo e conservacao, conforme critérios da autoridade sanitaria
competente.

Art. 66. O transporte de produtos e subprodutos devera ser adequado, preservando a
integridade e qualidade dos mesmos.

Paragrafo Unico. Os veiculos deverdo atender as condicbes especificas necessarias a
seguranca da coletividade e a conservacao do tipo de produto transportado.

CAPITULO IX
Do Meio Ambiente e Saneamento

Art. 67. A Secretaria Municipal de Saude patrticipara da formulacédo da politica de saneamento e
meio ambiente e da execucédo, no que lhe couber, no ambito do Municipio.

Art. 68. A Secretaria Municipal de Saude participara de projetos de loteamento e de
parcelamento do solo, visando garantir as condi¢cdes sanitarias necessarias para a protecao da
saude coletiva.

§ 1°. Fica proibido o loteamento em areas de preservagdo ambiental, em areas aterradas com
material nocivo a salude e em areas onde a poluicao atinja niveis inaceitaveis, de acordo com as
normas vigentes;

§ 2°. Os mananciais deverao ser protegidos, assegurando a qualidade das fontes de captacdo
de agua.

Art. 69. O 6rgédo credenciado para o abastecimento de agua fornecera a Secretaria Municipal
de Saude relatérios mensais do controle da qualidade da agua, que deverdo ser avaliados
segundo as normas vigentes.

Art. 70. Sera permitida a abertura dos pocos ou aproveitamentos de fontes de dgua, desde que
satisfeitas as condi¢des higiénicas reguladas por normas técnicas especificas.

§ 1°. Os pocos devem ficar situados em nivel superior ao das fontes de contaminacao.

§ 2°. N&o sera permitida a abertura de pocos a uma distancia inferior a 15 (quinze) metros de
focos de contaminacéo.

§ 3°. Todo pocgo escavado devera possuir:

a) paredes impermeabilizadas até 3 (trés) metros de profundidade, no minimo;

b) tampa de concreto;

c) extragcdo de agua por meio de bomba elétrica ou manual.
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Art. 71. Sempre que o 6rgdo competente da saude publica municipal detectar a existéncia de
anormalidade ou falha no sistema de agua e esgoto que represente risco a saude, comunicara
o fato aos responsaveis para imediatas medidas corretivas.

Art. 72. E obrigatéria a ligacdo de toda construcdo considerada habitavel a rede de
abastecimento de 4gua e a rede de esgoto, sempre que estas existirem.

81°. A ligacao é de responsabilidade do proprietario do imével, cabendo ao érgao responséavel
pelas redes de 4gua e esgoto sua execucao, e ao usuario a manutencdo das instalacées em
bom estado de conservacgao e funcionamento.

§ 2°. Nos casos em gque ndo existam as redes, o servico de vigilancia sanitaria, em conjunto
com os 6rgaos competentes, orientara os proprietarios quanto as medidas a serem adotadas.

Art. 73. Toda ligacéo clandestina de esgoto domeéstico ou de outra procedéncia feita a galeria
de aguas pluviais devera ser desconectada desta e ligada a rede publica coletora.

Art. 74. A utlizacdo de materiais oriundos de esgoto sanitario em atividades agricolas
obedeceré as especificacbes e normas do 6rgdo competente.

Art. 75. As habitacdes, os terrenos néo edificados e as construcbes em geral deverdo ser
mantidos em condi¢cdes que ndo propiciem a proliferacdo de insetos, roedores, vetores e
demais animais que representem risco a saude.

Art. 76. As medidas de controle que compreende o tratamento com agentes quimicos,
biologicos ou fisicos devem ser aplicadas somente sob a supervisdo direta do pessoal
tecnicamente competente que saiba identificar, avaliar e intervir nos perigos potenciais que
estas substancias representam para a saude.

CAPITULO X
Do Controle de Zoonoses

Art. 77. A Vigilancia Sanitaria trabalhara de forma complementar a fiscalizacdo, no que diz
respeito a criacdo de animais em zona urbana, através da realizacdo de avaliacdes e laudos
técnicos referentes a riscos e agravos a saude.

Art. 78. Nao sera permitida na zona urbana, vilas e distritos a criacdo ou conservacdo de
animais (bovinos, suinos, caprinos e equinos) que pela sua natureza, quantidade ou ma
localizacao, sejam causas de insalubridade e/ou incomodidade a populagao.

Art. 79. A criacdo das demais espécies de animais domésticos em zona urbana sera permitida
desde que, por seu numero, espécie e instalacdes, ndo constituam focos de insalubridade,
incbmodo ou riscos a saude publica, a critério da autoridade competente.

Art. 80. Todo animal encontrado em via publica desacompanhado de seu dono é considerado
vadio e passivel de captura por parte da Administracdo Municipal.

§ 1°. O Municipio ndo responde por indenizagdo de qualquer espécie, no caso de dano ou 6bito
do animal vadio apreendido.
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Art. 81. Fica proibida a permanéncia de animais em logradouros publicos.

Pardgrafo unico. Excetuam-se da producdo prevista neste artigo os animais devidamente
tratados, comprovadamente vacinados e que ndo oferegcam risco a seguranca das pessoas, a
critério da autoridade sanitaria competente.

Art. 82. Para todos os efeitos deste regulamento, consideram-se:
I-  pequenos animais: caninos, felinos, aves;

lI-  médio animais: suinos, caprinos, ovinos;

lll- grandes Animais: bovinos, equinos, etc

Art. 83. O animal encontrado solto nas vias e logradouros publicos, sera apreendido e recolhido
ao Nucleo de Zoonoses.

§ 1°. O animal poderd ser resgatado somente pelo seu legitimo dono de identificacdo e
pagamento da respectiva taxa.

§ 2°. Os animais apreendidos ficardo a disposicao do proprietario ou seu representante legal
nos prazos previstos no paragrafo seguinte, sendo que durante esse periodo de tempo, o
animal sera devidamente alimentado, assistido por pessoal preparado para tal funcao.

8 3°. Os prazos, contados do dia subsequente ao dia da apreenséo do animal, a que se refere o
paragrafo anterior sao de:

I- 02 (dois) dias nos casos de pequenos animais;
[I- 05 (cinco) dias nos casos de meédios e grandes animais.

§ 4° Os animais apreendidos nas vias e logradouros publicos, quando ndo reclamados ao
Nucleo de Controle de Zoonoses, nos prazos estabelecidos no paragrafo anterior terdo um dos
seguintes destinos:

I- doacdo: serdo doados a familias, instituicbes de ensino e pesquisa ou a entidades
filantropicas devidamente cadastradas junto a Secretaria Municipal da Saude;

lI- sacrificio: Serdo sacrificados os animais portadores de zoonoses, os condenados por
laudo médico-veterinario e os de origem desconhecida.

Art. 84. O proprietario do animal suspeito de zoonoses devera submeté-lo a observacéo,
isolamento e cuidados especificos, durante o prazo de 10 (dez) dias, no minimo.

Art. 85. O cadaver do animal sacrificado ou morto nas instalacdes do Nucleo de Controle de
Zoonoses sera cremado ou destinado a local previamente estabelecido pela autoridade
sanitaria competente.

CAPITULO XI
Da Coleta e Disposic¢ao do Lixo
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Art. 86. E de responsabilidade do poder publico a coleta, o transporte e a destinacéo final dos
residuos solidos em condi¢cdes que ndo representem riscos ao meio ambiente e a saulde
individual ou coletiva.

Paragrafo Unico. Os residuos de estabelecimento de servicos de saude terdo coleta separada
dos residuos domiciliares e destinacéo final adequada, de modo a ndo apresentar riscos de
proliferacdo de agentes patogénicos e de contaminacdo ambiental.

Art. 87. O lixo das unidades prestadoras de servicos da saude deve atender os seguintes
critérios para recolhimento dentro da unidade:

I- o lixo Hospitalar deve ser armazenado em lixeiras com tampa, contendo a descricdo de
residuo simples e residuos contaminantes;

lI- as agulhas e ouros materiais cortantes devem ser destruidos com destruidor de agulhas
ou recolhidos em ambiente fechado, dificil de ser aberto e/ou perfurado para que se evite
acidentes;

llI- o lixo hospitalar deve ser armazenado em depdsitos fora do ambiente hospitalar, contendo
ambientes para residuo simples e infectante, até ser encaminhado a aterro apropriado e
exclusivo para este fim.

Art. 88. E de responsabilidade dos estabelecimentos produtores o transporte e a destinacéo
final dos residuos industriais, que deverdo ser realizados de forma adequada, que nao
represente riscos ao meio ambiente e a saude.

Art. 89. Processar-se-d0, em condi¢cdes que ndo afeta a estética, nem tragam maléficos ou
inconvenientes a salde e ao bem estar coletivo ou do individuo, a disposicdo, a coleta, a
remocao, o acondicionamento e o destino final do lixo.

§ 1°. Nao podera o lixo ser queimado sobre o solo.

§ 2°. N&o podera o lixo ser queimado ao ar livre, excetuando-se quando queimados no aterro
sanitario.

§ 3°. Nao podera o lixo ser langado em aguas de superficie.

§ 4°. E terminantemente proibido o acimulo de lixo, nas habitacdes e os terrenos a elas
pertencentes ou nos terrenos vazios, de residuos alimentares ou qualquer outro material que
contribua para a proliferacdo de larvas de moscas, mosquitos, roedores, ou outros animais
daninhos.

8 5°. O lixo séptico e os restos alimentares poderdo ser incinerados nos proprios hospitais ou
recolhidos através da coleta especial feita pelo 6rgdo municipal competente ou credenciado.

8 6°. Nao sera permitida, em nenhuma hipétese, a utilizagédo de restos de alimentos e lavagem
provenientes de estabelecimentos hospitalares e congéneres.

§ 7°. Compete ao orgéo credenciado pelo poder publico municipal a coleta e o destino final do
lixo.
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CAPITULO XII
Da Alimentacgéo e da Nutri¢g&o

Art. 90. O presente Regulamento se aplica, quando for o caso, a toda pessoa fisica ou juridica
gue possua pelo menos um estabelecimento no qual sejam realizadas algumas das atividades
seguintes: producdo e industrializacdo, fracionamento, armazenamento e transportes de
alimentos industrializados.

Art. 91. De acordo com a portaria SVS/MS n° 326, de 30 de julho de 1997 da Secretaria de
Vigilancia Sanitaria do Ministério da Satde, o Municipio de Pingo D’Agua estabelece a
necessidade de a¢fes do controle sanitario na area de alimentos visando protecdo da saude da
populacdo. Relaciona e define as condigbes higiénico-sanitarias dos estabelecimentos
produtores/industrializadores e as Boas Préticas de Fabricacdo de alimentos de acordo com a
Resolugdo GMC n © 80/96.

Art. 92. A pratica da fiscalizacdo sanitaria de alimentos, com base das acfes de vigilancia
sanitaria de alimentos, inserida nas a¢cdes de saude, deve:

I- integrar as acOes de vigilancia sanitaria e as avaliacdes de risco epidemiolégico dentro
das prioridades locais, seguindo as determinac¢des do Sistema Unico de Saude;

[I- utilizar a inspe¢do como instrumento da fiscalizacdo sanitaria, abrangendo o conjunto das
etapas que compdem a cadeia alimentar, incluindo suas inter-relagdes com o meio ambiente, o
homem e seu contexto socio-econdmico;

lll- objetivar a protecéo e defesa da saude do consumidor, em carater preventivo, através da
pratica da inspecéao sanitaria.

Art. 93. Os procedimentos da inspecdo deverdo obedecer ao Cdédigo de Defesa do
Consumidor, "Manual de Inspecao” e Manual de Boas Praticas de Fabricacdo, Avaliacdo de
Perigos em Pontos Criticos de Controle (APPCC), Legislacdo Sanitaria e Manual de Inspecéo.

8§ 1° Os estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos, devem atender de
imediato a todos os itens discriminados na Lista de Verificacdo das Boas Préticas de
Fabricacéo.

§ 2°. Os prazos estipulados podem ser modificados de acordo com as exigéncias da Agencia
Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA).

Art. 94. Corromper, adulterar, falsificar ou alterar substancias ou produto alimenticio destinado
ao consumo, tornando-o nocivo a saude ou reduzindo-lhe o valor nutritivo crime previsto no
cbdigo penal.

Art. 95. E de competéncia da Vigilancia Sanitaria avaliar a eficacia e efetividade dos processos,
meios e instalagdes, assim como dos controles utilizados na producdo, armazenamento,
transporte, distribuicdo, comercializacdo e consumo de alimentos através do Sistema de
Avaliacdo dos Perigos em Pontos Criticos de Controle (APPCC) de forma a proteger a saude o
consumidor.

Art. 96. Avaliar os projetos da Qualidade das empresas produtoras e prestadores de servigos

guanto a garantia da qualidade dos alimentos oferecidos a populagédo; de acordo com as

recomendac¢des da Organizacdo Mundial de Saude (OMS):
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I- inspecionar;

Il- coletar de amostras;

lll-  investigagdo de doengas veiculadas por alimentos;
IV-  educacgdo sanitaria,;

V- registro de alimentos e comunicacdes de inicio de fabricagdo para os produtos
dispensados da obrigatoriedade de registros;

Art. 97. Nao devem ser produzidos, cultivados, nem coletados ou extraidos alimentos ou
criacdo de animais destinados a alimentacdo humana, em &reas onde a presenca de
substancias potencialmente nocivas possa provocar a contaminagado destes alimentos ou seus

derivados, em niveis que possam constituir um risco para saude.

Art. 98. As mateérias-primas alimenticias devem ter controle de prevencao da contaminacéo por
lixo ou sujidade de origem animal, doméstico, industrial e agricola, cuja presenca possa atingir
niveis passiveis de constituir um risco para saude.

Art.. 99. Nao devem ser cultivados, produzidos nem extraidos alimentos ou criagbes de animais
destinados a alimentacdo humana, em areas onde a agua utilizada nos diversos processos
produtivos possa constituir, através de alimentos, um risco a saude do consumidor.

Art. 100. Os métodos e procedimentos para colheita, producéo, extracdo e abate devem ser
higiénicos, sem constituir um perigo potencial para a saude e nem provocar a contaminagao dos
produtos.

Art. 101. Equipamentos e recipientes que sdo utilizados nos diversos processos produtivos nao
devem constituir um risco a saude.

Art. 102. Os recipientes que sao reutilizaveis devem ser fabricados de material que permita a
limpeza e desinfeccdo completa. Uma vez usados com matérias toxicas ndo devem ser
utilizados posteriormente para alimentos ou ingredientes alimentares sem que sofram
desinfeccéo.

Art. 103. As matérias-primas que forem improprias para o consumo humano devem ser
isoladas durante os processos produtivos, de maneira a evitar a contaminacao dos alimentos,
das matérias-primas, da agua e do meio ambiente.

Art. 104. Devem ser utilizados controles adequados para evitar a contaminacéo quimica, fisica
ou microbioldgica, ou por outras substancias indesejaveis.

Art. 105. As matérias-primas devem ser armazenadas em condi¢des cujo controle garanta a
protecdo contra a contaminacdo e reduzam ao minimo as perdas da qualidade nutricional ou
deterioracBes, de acordo com suas seguintes caracteristicas:

| - n&o pereciveis:
a) ndo manter caixas de madeira na area da alimentacao.

b) as prateleiras devem ser afastadas do chdo 45cm, do teto 60cm e da parede minimo de
10cm.
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c) manter as embalagens limpas.

d) adotar sistemas PEPS (primeiro que entra primeiro que sai)

Il — pereciveis:

a) manter sob refrigeracédo e congelamento adequados

Il - descongelamentos:

a) emtemperaturas inferiores a 21°c durante 4hs com alimento protegido por embalagens.
b) emtemperatura ambiente ndo deve ultrapassar 4° c.

IV - pés manipulados:

a) nao devem ser congelados novamente.

b) ao serreaquecidos devem atingir uma temperatura de 75° c.

Art. 106. Os meios de transporte de alimentos colhidos, transformados ou semi-processados
dos locais de producédo ou armazenamento devem ser adequados para o fim a que se destinam
e constituidos de materiais que permitam o controle de conservacgéo, da limpeza, desinfeccéo e
desinfestacgéo facil e completa.

Art. 107. O meio de transporte deve ser climatizado de acordo com as exigéncias de
temperaturas para conservacao de alimentos especificos e exigidos pelo fabricante.

Paragrafo Unico. E de responsabilidade do estabelecimento a conferencia da temperatura de
conservacao do alimento no ato do recebimento, higiene do veiculo e do entregador.

Art. 108. Durante os processos de manipulacédo, deve-se controlar de tal forma que impecam a
contaminacao dos materiais e cuidados especiais devem ser tomados para evitar a putrefacéo,
proteger contra a contaminag¢ao e minimizar danos.

Art. 109. Os estabelecimentos devem situar em zonas isentas de odores indesejaveis, fumaca,
po e outros contaminantes e ndo devem estar expostos a inundacdes e estabelecer controles
com o objetivo de evitar riscos de perigos, contaminacdo de alimentos e agravos a saude.

Art. 110. As vias e areas utilizadas para circulacdo pelo estabelecimento, que se encontram
dentro de seu perimetro de acdo, devem ter uma superficie dura/ou pavimentada, adequada
para o transito sobre rodas. Devem dispor de um escoamento adequado assim como controle
de meios de limpeza.

Art. 111. Para aprovacédo das plantas, os edificios e instalacfes devem ter construcéo sélida e
sanitariamente adequada todos os materiais usados na construcdo e na manutencdo nao
devem transmitir nenhuma substancia indesejavel ao alimento:

I-  devem ser levada em conta a existéncia de espacos suficientes para atender de maneira
adequada, a toda as operacoes;

lI- o desenho deve ser tal que permita uma limpeza adequada e permita a devida inspecéo
guanto a garantia da qualidade higiénico -sanitaria do alimento.
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lll- os edificios e instalagfes devem impedir a entrada e o alojamento de insetos, roedores e
ou pragas e também a entrada de contaminantes do meio, tais como: fumaca, pé, vapor, e
outros;

IV-  os edificios e instalacdes devem ser projetados de forma a permitir a separacdo, por
areas, setores e outros meios eficazes, como definicdo de um fluxo de pessoas e alimentos, de
forma a evitar as operacdes suscetiveis de causar contaminacgéo cruzada;

V- os edificios e instalac6es devem ser projetados de maneira que seu fluxo de operactes
possa ser realizado nas condi¢ces higiénicas, desde a chegada da matéria-prima, durante o
processo de producao, até a obtencao do produto final.

Art. 112. As areas de manipulacdo de alimentos devem obedecer aos seguintes critérios de
acordo com a legislagéo:

I- os pisos devem ser de material resistente ao transito, impermeaveis, lavaveis, e
antiderrapantes; nao possuir frestas e serem faceis de limpar ou desinfetar;

[I- os liquidos devem escorrer até os ralos (que devem ser do tipo sifdao ou similar),
impedindo a formacé&o de pocgas;

lll- as paredes devem ser revestidas de materiais impermeaveis e lavaveis, e de cores claras.
Devem ser lisas e sem frestas e faceis de limpar e desinfetar, até uma altura adequada para
todas as operacoes;

IV- 0s angulos entre as paredes e 0 piso e entre as paredes e o teto devem ser abaulados
herméticos para facilitar a limpeza. Nas plantas deve-se indicar a altura da parede que sera
impermeavel;

V- o teto deve ser constituido e/ou acabado de modo a que se impeca o acumulo de sujeira e
se reduza ao minimo a condensacéo e a formacéo de mofo, e deve ser facil de limpar;

VI- as janelas e outras aberturas devem ser construidas de maneira a que se evite o acumulo
de sujeira e as que se comunicam com o exterior devem ser providas de protecdo anti-pragas;

VII- as protecdes devem ser de facil limpeza e boa conservacao;
VIII- as portas devem ser de material ndo absorvente e de facil limpeza;

IX- as escadas, e estruturas auxiliares, como plataformas, escadas de mao rampas, devem
estar localizadas e construidas de modo a ndo serem fontes de contaminacao.

Art. 113. Nos locais de manipulacdo de alimentos, todas as estruturas e acessorios elevados
devem ser instalados de maneira a evitar a contaminacao direta ou indireta dos alimentos, da
matéria-prima e do material de embalagem, por gotejamento ou condensacdo e que nao
dificultem as operacdes de limpeza.

Art. 114. Os refeitérios, lavabos, vestiarios e banheiro de limpeza do pessoal auxiliar do
estabelecimento devem estar completamente separados dos locais de manipulacdo de
alimentos e ndo devem ter acesso direto e nem comunicagao com estes locais.

Art. 115. O vapor e o gelo utilizados em contato direto com alimentos ou superficies que entram

em contato direto com 0os mesmos ndo devem conter nenhuma substancia que possa ser
perigosa para a saude ou contaminar o alimento, obedecendo ao padrdo de agua potavel.
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Art. 116. Os estabelecimentos devem dispor de um sistema eficaz de eliminacao de efluentes e
aguas residuais, o qual deve ser mantido em bom estado de funcionamento. Todos os tubos de
escoamento (incluidos o sistema de esgoto) devem ser suficientemente grandes para suportar
cargas maximas e devem ser construidos de modo a evitar a contamina¢do do abastecimento
de agua potéavel.

Art. 117. Todos os estabelecimentos devem dispor de vestiarios, banheiros e quartos de
limpeza adequados, convenientemente situados, garantindo a eliminacdo higiénica das aguas
residuais. Esses locais devem estar bem iluminados e ventilados, de acordo com a legislacéo,
sem comunicacao direta com o local onde sdo manipulados os alimentos, junto aos vasos
sanitarios e situados de tal modo que o pessoal tenha que passar junto a eles antes de voltar
para area de manipulacdo, devem ser construidos lavabos com &agua fria ou fria e quente,
providos de elementos adequados ( sabonete liquido, detergente, desinfetante, entre outros )
para lavagem das maos em meios higiénicos convenientes para sua secagem.

I-  Nao sera permitido o uso de toalhas de pano. No caso de se usar toalhas de papel, deve
haver um controle de qualidade higiénico-sanitaria e dispositivos de distribuicdo e lixeiras que
nao necessite de acionamento manual para essas toalhas.

[I- Devem ser indicado ao pessoal, a obrigatoriedade e a forma correta de lavar as maos
apos o uso do sanitario.

Art. 118. Quando necessario, deve haver instalacoes adequadas para a limpeza e desinfeccao
dos utensilios e equipamentos de trabalho, essas instalacbes devem ser construidas com
materiais resistentes a corrosdo, que possam ser limpos facilmente e devem estar providas de
meios convenientes para abastecer de agua fria ou fria e quente, em quantidade suficiente.

Art. 119. O estabelecimento deve dispor de uma ventilacdo adequada de tal forma a evitar o
calor excessivo, a condensacéo de vapor, o0 acumulo de poeira, com a finalidade de eliminar o
ar contaminado e de maneira que a direcdo da corrente de ar nunca deve ir de um local sujo
para um limpo. Deve haver abertura a ventilagdo provida de sistema de protecdo para evitar a
entrada de agentes contaminantes.

Art. 120. O estabelecimento deve dispor de meios para armazenamento de lixos e materiais
nao comestiveis, antes da sua eliminacdo, do estabelecimento, de modo a impedir o ingresso
de pragas e evitar a contaminacdo das matérias-primas, do alimento, da agua potavel, do
equipamento e dos edificios ou vias de acesso aos locais.

Art. 121. Todo o equipamento e utensilio utilizado nos locais de manipulagcédo de alimentos que
possam entrar em contato com o alimento devem ser confeccionados de material que néo
transmitam substancias toxicas, odores e sabores que sejam nao absorventes e resistentes a
corrosao e capaz de resistir a repetidas operacdes de limpeza e desinfeccéo.

I-  As superficies devem ser lisas e estarem isentas de rugosidade e frestas e outras
imperfeicbes que possam comprometer a higiene dos alimentos ou sejam fontes de
contaminacgao.

[I- Deve evitar-se o uso de madeira e de outros materiais que ndo possam ser limpos e
desinfetados adequadamente, a menos que se tenha a certeza de que seu uso nao sera uma
fonte de contaminacéo.
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Art. 122. Todos os produtos de limpeza e desinfeccao, utilizados no setor de alimentos devem
ser aprovados previamente para seu uso por 6rgdos competente, através de controle da
empresa, identificados e guardados em local adequado, fora das areas de manipulacdo dos
alimentos.

Art. 123. Com a finalidade de impedir a contaminacéo dos alimentos, toda area de manipulacéo
de alimentos, os equipamentos e utensilios devem ser limpos com a freqiiéncia necessaria e
desinfetados sempre que as circunstancias assim o exigem. O estabelecimento deve dispor de
recipientes adequados, de forma a impedir qualquer possibilidade de contaminacdo, e em
ndmero e capacidade suficiente para verter os lixos e materiais ndo comestiveis.

Art. 124. Deve manipular-se o lixo de maneira que se evite a contaminacédo dos alimentos e ou
da agua potavel. Especial cuidado é necessario para impedir o acesso de vetores aos lixos. Os
lixos devem ser retirados das areas de trabalho, todas as vezes que for necessaria, no minimo
uma vez por dia.

Art. 125. Os estabelecimentos devem aplicar um programa eficaz e continuo de controle das
pragas. Os estabelecimentos e as areas circundantes devem manter inspecdo periodica com
vistas a diminuir conseqiientemente os riscos de contaminacao.

Art. 126. A direcdo do estabelecimento deve tomar providéncias para que todas as pessoas
gue manipulem alimentos recebam instrucdo adequada e continua em matéria higiénico-
sanitaria, na manipulacéo dos alimentos e higiene pessoal, com vistas a adotar as precaucdes
necessarias para evitar a contaminacéo dos alimentos. Tal capacitacdo deve abranger todas as
partes pertinentes deste regulamento.

Art. 127. As pessoas que mantém contatos com alimentos devem submeter-se aos exames
médicos e laboratoriais que avaliem a sua condi¢do de saude antes do inicio de usa atividade
e/ou periodicamente, em casos de necessidades a qualquer tempo e apds o inicio das mesmas.

Art. 128. A direcdo tomara as medidas necessarias para que ndo se permita a ninguém que se
saiba ou suspeite que padece ou € vetor de uma enfermidade suscetivel de transmitir-se aos
alimentos, ou que apresentem feridas infectadas, infeccfes cutaneas, feridas de qualquer
espécie e origem, chagas ou diarréias, trabalhar em qualquer area de manipulacdo de
alimentos, até que obtenha alta médica.

Art. 129. Nas areas de manipulacdo de alimentos deve ser proibido todo o ato que possa
originar uma contaminacao de alimentos, tais como comer, fumar, tossir ou outras praticas anti-
higiénicas.

Art. 130. Todo material utilizado para embalagem deve ser armazenado em condicdes
higiénico-sanitarias, em areas destinadas para este fim e ndo deve transmitir ao produto
substancias indesejaveis que excedam os limites aceitaveis pelo 6rgdo competente. O material
de embalagem deve ser seguro e conferir uma protegcéo apropriada contra a contaminacgao.

Art. 131. As embalagens ou recipientes ndo devem ter sido anteriormente utilizados para
nenhuma finalidade. As embalagens ou recipientes devem ser inspecionados imediatamente
antes do uso, para verificar sua seguranca caso necessite deve ser rejeitada. Na area de
enchimento, somente devem permanecer as embalagens ou recipientes necessarios para uso
imediato.
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Art. 132. Em fungdo do risco do alimento devem ser mantidos registros dos controles
apropriados a producéo e distribuicdo, conservando-os durante um periodo superior ao tempo
de vida de prateleira do alimento.

CAPITULO XIlI
Das InfragOes e Penalidades

Art. 133. A autoridade sanitaria, no exercicio de func¢des fiscalizadoras, terd competéncia para
fazer cumprir as leis e regulamentos sanitarios, expedindo intimac¢des, impondo penalidades
referentes a prevencdo e repressdo de tudo quanto possa comprometer a saude, tendo livre
ingresso em todos os lugares onde convenha exercer a acao que lhe é atribuida.

Art. 134. A emissdo de alvard de funcionamento se dard apds vistoria, sendo que o
estabelecimento devera cumprir todas as normas exigidas pela legislacdo, para requerer o
alvara.

Paragrafo Unico. A taxa para expedicdo do Alvara é a prevista no art. 13 desta Lei.

Art. 135. Considera-se infracdo qualquer ato ou omissdo contrarios aos dispositivos deste
Cddigo Sanitario Municipal, ou que prejudiquem a acéao fiscalizadora para o cumprimento dos
mesmos.

Art. 136. Considera-se infrator quem cometer, participar ou proporcionar o acometimento de
infracBes consideradas neste Codigo ou legislacao pertinente.

§1° Néao sao diretamente puniveis por infragcdes previstas no Codigo Sanitario Municipal:

I-  osincapazes na forma da lei;
[I- os que foram coagidos a cometer a infracao.

§ 2°. Sempre que a infracao for praticada por qualquer dos agentes a que se refere o paragrafo
anterior, a pena recaira:

I-  sobre os pais, tutores ou pessoa sob cuja guarda estiver o menor;
lI- sobre o curador ou pessoa sob cuja guarda estiver o mentalmente incapaz;
lll- sobre aquele que der causa a contravencao forcada;

IV- sobre o responséavel legal, sGcios ou gerentes do estabelecimento, seja comercial, agricola
ou industrial;

V- sobre os locatarios ou proprietarios do imével, se residencial.
§ 3°. S&o circunstancias atenuantes:

I- ter o infrator, espontdnea e imediatamente, procurado reparar ou minorar as
consequéncias do ato lesivo a saude publica;

[I- ser o infrator primario.
§ 4°. S0 circunstancias agravantes:

I-  ter o infrator agido com dolo, ainda que eventual fraude ou ma fé;
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lI- ter o infrator cometido a infracdo para ter vantagem pecuniaria decorrente de acao ou
omissao que contrarie o disposto na legislacao sanitaria;

lll- deixar o infrator de tomar as providéncias de sua alcada, tendentes a evitar ou sanar ato
ou fato lesivo a saude publica;

V- ter o infrator coagido outrem para a execu¢cao material da infracéo;
V- ter ainfracdo conseqiiéncias calamitosas a salde publica;
VI- ser o infrator reincidente;

VII- ter o infrator dificultado ou prejudicado a acéo fiscalizadora, caracterizada a reincidéncia
especifica quanto ao infrator apds decisdo definitiva na esfera administrativa no processo que
Ihe houver imposto a penalidade, cometer nova infragio do mesmo tipo ou permanecer em
infracdo continuada.

8 5°. Para imposicao da pena e sua gradacéo, a autoridade sanitaria levara em conta:
I-  as circunstancias atenuantes e agravantes.

8 6°. Havendo concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a aplicacdo da pena sera
considerada em razédo das que sejam preponderantes.

§ 7°. As infragBes sanitarias, sem prejuizo das sang¢des de natureza civil ou penal cabiveis,
serdo punidas alternativa ou cumulativamente, com penalidade de:

I-  Termo de intimacéo - adverténcia;

[I-  Auto de infracédo e penalidades - multa;

[ll- Auto de apreenséo e depdsito dos produtos, substancias ou matérias-primas;

V- Auto de apreenséo e inutilizacdo dos produtos, substancias ou matérias-primas;

V- Auto de coleta de amostra e/ou interdicdo temporaria ou definitiva, parcial ou total do
estabelecimento;

VI-  Termo de interdicdo ou cancelamento de registro ou licenciamento.

§ 8°. As penas previstas neste regulamento serdo aplicadas pela autoridade sanitaria, conforme
suas atribuicbes conferidas pela estrutura administrativa.

8 9° Nos casos de reincidéncia, as multas previstas neste regulamento serdo aplicadas em
valor correspondente ao dobro da multa anterior.

8 10. Nos casos de nova reincidéncia (segunda), sera cancelado o licenciamento.
§ 11. S&o infracdes de natureza sanitaria:

I-  no comércio de feiras livres e ambulantes:

a) nafalta de documento;

Pena - adverténcia ou multa, apreensao e/ou inutilizacdo dos produtos ou interdi¢cdo temporaria
ou definitiva.
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b) deixar de cumprir 0s preceitos sanitarios e higiene relativos de comércio:

Pena. multa, apreensdo e/ou inutilizacdo ou interdicdo temporaria ou definitiva, ou
cancelamento de licenciamento.

c) vender mercadorias ndo permitidas:

Pena - adverténcia ou multa, apreensdo e/ou inutilizacdo dos produtos, substancias ou
matérias-primas.

d) nao manter em uso recipientes para o recolhimento de refugos ou detritos.

Pena - adverténcia ou multa.

e) nao manter a limpeza do local ocupado:

Pena - adverténcia ou multa.

f)  falta de uniforme ou uso incompleto ou em mas condi¢cdes de conservacgao ou limpeza.
Pena - adverténcia ou multa.

g) dificultar ou ludibriar de qualquer forma a fiscaliza¢do sanitaria:

Pena. adverténcia, multa ou interdicdo temporaria ou definitiva ou cancelamento de registro ou
licenciamento.

h) utilizar-se de outros materiais que néo os permitidos para embrulhos ou embalagens:
Pena - adverténcia ou multa.

i)  ndo manter o veiculo, balcdo, tabuleiro ou outro equipamento exigido em lei, em perfeitas
condi¢cBes de conservacao, pintura e limpeza:

Pena - adverténcia, multa ou interdicdo temporaria ou definitiva.
[I-  no comércio fixo e industrias:

a) obstar ou dificultar a acao fiscalizadora:

Pena - adverténcia, multa, ou interdicdo temporaria ou definitiva.

b) deixar de executar, dificultar ou opor-se a execucdo de medidas sanitarias que visem a
prevencado da saude:

Pena - adverténcia, multa, apreensdo e/ou inutilizagcdo ou interdicdo temporéaria ou definitiva ou
cancelamento de registro ou licenciamento.

c) construir, instalar ou fazer funcionar quaisquer estabelecimentos que manipulem
alimentos, aditivos para alimentos, bebidas e demais produtos que interessem a saude publica,
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sem registros, licenca e autorizagbes dos Orgdos sanitarios competentes ou contrariando as
normas legais pertinentes:

Pena - multa e interdicdo temporaria ou definitiva do estabelecimento, conforme o caso.

d) extrair, produzir, fabricar, sintetizar, transformar, preparar, manipular, fracionar, embalar ou
reembalar, importar, exportar, armazenar, expedir, transportar, comprar, vender, ceder ou usar
alimentos ou produtos alimenticios, bem como utensilios ou aparelhos que interessem a saude
publica ou individual, sem registro, licen¢a ou autorizacdo dos 6rgdos sanitarios competentes ou
contrariando o disposto na legislacéo sanitaria pertinente:

Pena - adverténcia ou multa, apreensao ou interdicdo temporaria ou definitiva, cancelamento do
registro do licenciamento e da autorizagéo, conforme o caso.

e) fazer propaganda de produtos alimenticios, contrariando a legislacédo sanitaria;
Pena - adverténcia ou multa, proibicdo de propaganda ou suspenséao da venda.

f)  expor a venda produtos de origem vegetal e animal, sem possuir caracteristicas proprias
de inspecao sanitaria do 6rgdo subordinado:

Pena - apreenséo e inutilizacdo e multa.

g) rotular produtos alimenticios contrariando as normas legais e regulamentares:

Pena - adverténcia ou multa, apreenséao e/ou inutilizacéo ou interdicao.

h) alterar o processo de fabricacdo dos produtos alimenticios sujeitos a controle sanitario,
modificar os seus componentes basicos, nomes e demais elementos do registro, sem a
necessaria autorizacao do 6rgéo sanitario competente:

Pena - interdicdo, cancelamento da licenca ou multa.

i)  reaproveitar vasilhames se saneantes, seus congéneres e de outros produtos capazes de
serem nocivos a saude, no envasilhamento de alimentos:

Pena - apreensao, inutilizacao, interdicdo, cancelamento do registro e/ou multa.

j)  expor a venda ou entregar ao consumo produtos alimenticios cujo prazo de validade tenha
expirado, ou apor-lhes novas datas de validade, posteriores ao prazo expirado:

Pena - apreenséo, inutilizacdo, interdicdo, cancelamento da licenca ou multa.

k) descumprimento de normas legais e regulamentares, medidas, formalidades e outras
exigéncias sanitarias pelas empresas de transporte, seus agentes e consignatarios, veiculos
terrestres, nacionais e estrangeiros:

Pena - adverténcia ou multa ou interdi¢ado.

)  fraudar, falsificar ou adulterar alimentos:
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Pena - apreensdo e/ou inutilizagcdo ou interdicdo total do estabelecimento, cancelamento de
autorizagao para funcionamento da empresa, e multa.

§ 12. Considera-se que a infracdo foi praticada pelo seu ocupante quando se referir a
conservacao ou a limpeza dos iméveis sob sua responsabilidade.

§ 13. Nos demais casos, o proprietario sera o responsavel pela infracéao:
I-  obstar ou dificultar a acao fiscalizadora:
Pena - Multa, interdicdo temporaria ou definitiva.

8§ 14. As infracBes ndo previstas neste titulo serdo punidas, a critério da autoridade sanitéria,
com pena de adverténcia ou multa, apreensao e/ou inutilizacao e/ou interdicdo parcial ou total
do estabelecimento, cancelamento da autorizagcdo para funcionamento da empresa, ou
proibicdo de propaganda.

8 15. A critério da autoridade sanitaria, as penalidades referidas neste regulamento poderao ser
aplicadas isoladas ou cumulativamente.

§ 16. Para efeito deste regulamento, aplicam-se, isolada ou cumulativamente, as penalidades
de natureza meédico-veterinario de adverténcia, multa, ao responsavel por todo e qualquer
imovel onde se criem animais que possam causar incomodo ou insalubridade a populacéao, sem
prejuizo da interdicao do imovel.

Art. 137. As multas originarias de infracbes cometidas as disposicfes deste regulamento,
serdo calculadas com base no valor de Unidade Fiscal Municipal (UFM), instituida pelo Cédigo
Tributario Municipal.

Art. 138. A pena de multa consiste no pagamento das seguintes quantias:

I-  nas infracdes leves, aquelas em que sdo cominadas penas de multa e adverténcia. de 01
a 10 (de um a dez) Unidade Fiscal Municipal (UFM),;

lI- nas infracbes graves, aquelas em que sdo cominadas penas de multa e interdicdo
temporaria ou definitiva. de 11 a 30 (de onze a trinta) Unidade Fiscal Municipal (UFM),;

llI- nas infragcbes gravissimas, aquelas em que sao cominadas penas de multa e
cancelamento de registro ou licenciamento. de 31 a 100 (de trinta e um a cem) Unidade Fiscal
Municipal (UFM),.

§ 1° Sem prejuizo, na aplicacdo de penalidades a autoridade levara em conta a capacidade
econdmica do infrator;

§ 2°. Poderdo ser aplicados em dobro os valores maximos previstos, em caso de circunstancias
agravantes da infracao, a critério da autoridade autuadora.

Art. 139. Para efeito de calculo das multas, observar-se-a o seguinte:

I-  verificada a primeira ocorréncia que originou a multa, seu valor sera 0 minimo
estabelecido nesta lei, conforme o caso;
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lI- no caso de reincidéncia do infrator em relagdo a mesma obra ou atividade, ou sendo
cometidas infracdes cumulativas, serdo aplicados valores diferentes do minimo, a serem
progressivamente majorados.

CAPITULO XIV
Procedimento Administrativo Sanitario

Art. 140. A Secretaria Municipal de Saude podera impor condicionamento administrativo ao
exercicio dos direitos individuais e coletivos, sob as modalidades de limites, encargos e
sujeicoes, observando:

I-  ndo se adotardo medidas obrigatérias que envolvam ou impliquem riscos a vida;

[I- os condicionantes administrativos, sob as modalidades de limites, encargos e sujeicdes
serdo proporcionais aos fins pretendidos em cada situagao;

lll- dar-se-a preferéncia, sempre, a colaboracao voluntaria do cidaddo e da comunidade as
autoridades sanitarias competentes.

Art. 141. As infracbes de natureza sanitaria aos dispositivos desta lei serdo apuradas em
processo administrativo, iniciado com a lavratura do Auto de Infracdo, e punidas com aplicacao
isolada ou cumulativa das penas previstas, observados o rito e 0s prazos estabelecidos na
presente lei.

Art. 142. Instaurado o processo administrativo sanitario, fica assegurado ao infrator o
contraditorio e ampla defesa, com meios e recursos a ele inerentes.

Art. 143. As impugnacdes sO terdo efeito suspensivo quando se tratar de imposicdo de
penalidade pecuniaria.

Art. 144. O infrator podera apresentar impugnacao contra todos os autos descritos nesta lei, no
prazo de 20 (vinte) dias, excetuado o Auto de Coleta de Amostra, que obedecera aos prazos
estabelecidos para o procedimento das analises.

Paragrafo Unico. O Auto de Apreenséo e Inutilizacdo sera examinado e julgado apenas quanto
aos seus aspectos formais, ndo ensejando ao infrator qualquer direito a devolucao dos produtos
da respectiva apreensao.

Art. 145. O prazo para impugnacao do Termo de Intimacdo vencera no término do prazo fixado
pelo agente fiscalizador.

Art. 146. A impugnacdo e a suspensao do Termo de Interdicdo serdo examinadas e julgadas
imediatamente apds seu recebimento.

Art. 147. As impugnacfes acima citadas serdo julgadas depois de ouvido o agente fiscalizador,
gue fundamentara seu parecer pela manutencdo parcial ou total dos autos e termos ou pelo
indeferimento parcial ou total dos referidos termos.

CAPITULO XV
Termo de Intimagé&o
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Art. 148. Poderd ser lavrado o Termo de Intimacdo a critério da autoridade sanitaria
competente, seguindo-se a lavratura do Auto de Infracdo, apdés o vencimento do prazo
concedido, caso as irregularidades nao tenham sido sanadas.

Paragrafo unico. O prazo fixado no Termo de Intimagdo sera de, no maximo, 30 (trinta) dias,
podendo ser prorrogavel mediante pedido fundamentado a Junta de Julgamento da Saude.

Art. 149. O Termo de Intimag¢do serd lavrado em trés (03) vias devidamente numeradas,
destinando-se a primeira via ao processo de solicitagcdo do Alvara Sanitario (quando houver), a
segunda via ao intimado e a terceira via ao agente fiscalizador, contendo:

I-  nome da pessoa fisica ou denominacao da entidade intimada, razéo social, especificando
o ramo de sua atividade e o endereco completos;

lI- disposigéo legal ou regulamento infringido;
llI- medida sanitaria exigida, ou, no caso de obras, a indicacdo do servigo a ser realizado;
V- prazo para o cumprimento da exigéncia,

V- nome e cargo legiveis da autoridade sanitaria que expediu a intimacdo e sua assinatura
com carimbo;

VI- assinatura do intimado ou, na auséncia deste, de seu representante legal ou preposto e,
em caso de recusa, a consignacao dessa circunstancia com assinatura de duas testemunhas
(quando possivel).

Paragrafo unico. Na impossibilidade de dar conhecimento diretamente ao intimado da lavratura
do Termo de Intimacao, este devera ser cientificado por meio de carta registrada, com aviso de
recebimento, ou, ainda, publicacdo pela imprensa, considerando-se efetivada a notificacdo dez
(10) dias ap6s a publicacéo.

CAPITULO XVI
Auto de Infracéo

Art. 150. O Auto de Infracdo sera lavrado em trés (03) vias devidamente numeradas,
destinando-se a primeira via a instrucao do processo, a segunda via ao autuado e a terceira via
ao agente fiscalizador, contendo:

I- nome da pessoa fisica ou a denominacdo da entidade autuada, a razdo social,
especificacdo de seu ramo de atividade e endereco completos;

[I- ato ou fato constitutivo da infracdo, bem como local, hora e data respectivos;
lll- disposicao legal ou regulamentar transgredida;

V- indicacdo do dispositivo legal ou regulamentar que comina a penalidade a que fica sujeito
o infrator;

V- prazo de 20 (vinte) dias para impugnacao do auto de infracao;
VI- nome e cargo legiveis da autoridade sanitaria autuadora e sua assinatura com carimbo;

VII- assinatura do autuado ou, na auséncia deste, de seu representante legal ou preposto e,
em caso de recusa, a consignacdo desta circunstancia pela autoridade autuadora com
assinatura de duas testemunhas (quando possivel).
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Paragrafo unico. Na impossibilidade de ser dado conhecimento diretamente ao interessado,
este devera ser cientificado do Auto de Infracdo por meio de carta registrada com aviso de
recebimento ou afixado em local indicado pela Prefeitura Municipal, considerando-se efetivada
a notificacdo dez (10) dias ap0s a sua publicacdo ou afixacdo, certificando-se no processo, a
data e a denominacéo da notificagéo.

CAPITULO XVII
Auto de Apreensao e Depdsito

Art. 151. A industrializacdo ou comercializacdo de produtos e utensilios de interesse da saude
gue nao atenda ao disposto nesta Lei serd alvo de lavratura de Auto de Apreenséo e Depdsito
para as averiguacdes necessarias.

Art. 152. O Auto de Apreensdo e Depdsito sera lavrado em trés (03) vias devidamente
numeradas, destinando-se a primeira via ao laboratério oficial ou credenciado, quando se tratar
de apreensao para andlise fiscal, a segunda via ao responsavel pelo produto e a terceira via ao
agente fiscalizador, contendo:

I-  nome da pessoa fisica ou denominacdo da entidade responsavel pelos produtos, razao
social e endereco completos;

[I- dispositivo legal utilizado;
[ll- descricdo da quantidade, qualidade, nome e marca do produto;

IV-  nomeacdo do depositario fiel dos produtos, sua identificacdo legal, endereco completo e
sua assinatura;

V- prazo para impugnacao de trés (03) dias uteis, exceto para os produtos destinados a
analise fiscal, cujos prazos devem prevalecer no procedimento proprio.

VI- nome e cargo legiveis da autoridade autuadora e sua assinatura com carimbo;

VII- assinatura do responsavel pela empresa ou, na auséncia deste, de seu representante
legal ou preposto e, em caso de recusa, a consignacao dessa circunstancia com assinatura de
duas testemunhas (quando possivel).

CAPITULO XVIII
Auto de Coleta de Amostra

Art. 153. Para que se proceda a analise fiscal ou de rotina, sera lavrado o Auto de Coleta de
Amostra.

Art. 154. O Auto de Coleta de Amostra sera lavrado em trés (03) vias, devidamente numeradas,
destinando-se a primeira via ao laboratério oficial ou credenciado, a segunda via ao responséavel
pelos produtos e a terceira via ao agente fiscalizador, contendo:

- nome da pessoa fisica ou denominacdo da entidade responséavel pelo produto, razéo
social e enderegco completos;dispositivo legal utilizado;

lI- descricdo da quantidade, qualidade, nome e marca do produto;
[ll-  nome e cargo legiveis da autoridade autuadora e sua assinatura com carimbo;
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V- a assinatura do responsavel pela empresa ou, na auséncia deste, de seu representante
legal ou preposto e, em caso de recusa, a consignagdo dessa circunstancia com a assinatura
de duas testemunhas (quando possivel).

CAPITULO XIX
Auto de Apreensao e Inutilizagdo

Art. 155. O Auto de Apreensdo e Inutilizacdo sera lavrado em trés (03) vias devidamente
numeradas, destinando-se a primeira via a chefia imediata, a segunda via ao autuado e a
terceira via ao agente fiscalizador, contendo:

I-  nome da pessoa fisica ou denominacdo da entidade autuada, razdo social e endereco
completos;

lI-  dispositivo legal utilizado;

[ll- descricdo da quantidade, qualidade, nome e marca do produto;

IV- destino dado ao produto;

V- nome e cargo legiveis da autoridade autuadora, sua assinatura e seu carimbo;

VI- assinatura do responsavel pela empresa ou, na sua auséncia, de seu representante legal
ou preposto e, em caso de recusa, a consignacdo dessa circunstancia com a assinatura de
duas testemunhas (quando possivel).

Art. 156. Lavrar-se-a Auto de Apreensdo, que podera culminar em inutilizacdo de produtos e
envoltorios, utensilios, vasilhames, instrumentos, equipamentos diversos e outros, quando:

I-  os produtos comercializados ndo atenderem as especificacdes de registro e rotulagem;

[I- os produtos comercializados se encontrarem em desacordo com os padrdes de identidade
e qualidade, apés os procedimentos laboratoriais legais, seguindo-se o disposto neste
regulamento e disposi¢fes contidas em regulamento do Estado, da Unido ou, ainda, quando da
expedicao de laudo técnico ficar constatado serem tais produtos improprios para o consumo;

lll- o estado de conservacdo, de acondicionamento e de comercializacdo dos produtos néo
atenda as disposicdes desta lei;

IV- 0 estado de conservacdo e a guarda dos envoltorios, utensilios, vasilhames, instrumentos
e equipamentos diversos estejam improprios para os fins a que se destinam, a critério da
autoridade sanitaria competente;

V- em detrimento da saude publica, o agente fiscalizador constatar infringéncias as condi¢des
relativas aos produtos, conforme disposto nesta lei;

VI- em situacdes previstas por atos administrativos da Secretaria Municipal de Saude,
devidamente publicados pela imprensa.

Art. 157. Os produtos citados no artigo anterior, por ato administrativo da Vigilancia Sanitaria da
Secretaria Municipal de Saude, poderéo ser, apés a sua apreensao:

I-  encaminhados, para fins de inutilizag&o, ao local previamente estabelecido pela autoridade
sanitaria competente;

[I- inutilizados no préprio estabelecimento;

lll- doados a instituicdes publicas ou privadas, desde que beneficentes, caritativas ou
filantrépicas, mediante laudo técnico a respeito das condi¢des higiénico-sanitarias do produto;
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V- devolvidos ao seu legitimo proprietario ou representante legal, impondo-se a multa
correspondente:

a) no caso de reincidéncia, fica expressamente proibida a devolugcéo dos produtos
apreendidos e a multa a que se refere este inciso seré aplicada em dobro, sem prejuizo de
outras penalidades contidas nesta lei;

b) caso a autoridade sanitaria comprovar que o estabelecimento esteja comercializando
produtos em quantidade superior a sua capacidade técnica de conservagdo, 0 mesmo perdera
o beneficio da devolucdo contido neste inciso.

CAPITULO XX
Termo de Interdicao

Art. 158. O termo de interdicdo sera lavrado em trés (03) vias devidamente numeradas,
destinando-se a primeira via a chefia imediata, a segunda via ao responsavel pelo
estabelecimento e a terceira via ao agente fiscalizador, contendo:

I-  nome da pessoa fisica ou denominacdo da entidade autuada especificando o ramo de
atividade, razao social e endereco completos;

[I-  dispositivo legal utilizado;
[ll- dispositivos legais infringidos;
IV-  nome e cargo legiveis da autoridade autuadora, sua assinatura e seu carimbo;

V- assinatura do responsavel pelo estabelecimento ou, na sua auséncia, de seu
representante legal ou preposto e, em caso de recusa, a consignacao dessa circunstancia com
a assinatura de duas testemunhas (quando possivel).

CAPITULO XXI
Do Recurso e Julgamento

Art. 159. Podera ser apresentada impugnac¢ao contra o Auto de Infracdo, no prazo estabelecido
no art. 153 desta Lei, a qual sera julgada pelo Coordenador da Vigilancia Sanitaria Municipal,
com forca de decisédo de primeira instancia. Nao sendo apresentada impugnacao, 0S processos
serdo encaminhados para a devida cobranca, no 6rgao municipal competente.

Art. 160. Sendo inadmitida a impugnacédo, podera o interessado interpor recurso, no prazo de
10 (dez) dias, a Junta de Julgamento, a quem cabe examinar e decidir, em segunda instancia
administrativa, 0s processos relativos as infracfes sanitarias, bem como 0s atos administrativos
referentes a matéria sanitaria.

Art. 161. A Junta de Julgamento serd composta por ato do Prefeito Municipal, que devera
detalhar todo o seu funcionamento, e sera composta por cinco membros, dentre 0os quais
deverdo ser indicados um representante da Vigilancia Sanitaria, um representante da
Assessoria Juridica Municipal e um representante dos estabelecimentos comerciais.

Art. 162. Contra as decisfes da Junta de Julgamento, caberd recurso a terceira e ultima
instancia administrativa, qual seja, o Secretario Municipal de Saude.
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Art. 163. Além dos prazos estabelecidos nesta lei, serdo observados 0s que se seguem para o
julgamento de primeira instancia:

I- até quinze(15) dias corridos, para os processos de reabertura de estabelecimentos
interditados;

lI- até quinze (15) dias corridos, para julgamento das impugnacdes/autos de infracao;

lll- até quinze (15) dias corridos, para julgamento dos processos de cancelamento e pedidos
de prorrogacgéo de prazos dos termos de intimagcdo, auto de apreensao e auto de apreensao e
deposito.

Art. 164. Quando a decisdo de primeira instancia for favoravel ao infrator, a Junta de
Julgamento da Saude submetera a decisdo ao reexame necessario da Segunda Instancia, no
prazo de dez (10) dias.

Paragrafo Uunico. Enquanto ndo houver a decisdo da segunda instancia, a decisao de primeira
instancia ndo produzira efeito.

Art. 165. Cabe a Junta de Julgamento, sem prejuizo das san¢des administrativas, encaminhar
ao Ministério Publico os fatos circunstanciados referentes as infracdes sanitarias para as
devidas providéncias.

Art. 166. A Junta de Julgamento € competente para conceder, por decisdo fundamentada, a
remissao parcial ou total das sancdes administrativas, referentes as infracdes sanitarias por
atos ilicitos.

CAPITULO XXl
Das Disposicdes Finais

Art. 167 As infracdes as disposicdes legais de ordem sanitaria prescrevem em cinco (05) anos.

Art. 168. Os prazos fixados na presente lei correm ininterruptamente, excluindo o dia do inicio e
incluindo o dia do vencimento, considerando, ainda, dia de expediente normal da Prefeitura.

Art. 169. Todos os atos referentes a matéria fiscal sanitaria seréo praticados dentro dos prazos
estabelecidos nesta lei.

Art. 170. As normas técnicas utilizadas serdo as estaduais e federais.

Art. 171. Quando o autuado for analfabeto, fisicamente incapaz ou menor, o Auto podera ser
assinado "a rogo" na presenca de duas testemunhas ou, na falta destas, devera ser feita a
devida ressalva pelo agente fiscalizador.

Art. 172. Ficam sujeitos ao Alvara Sanitario para funcionamento, expedido pela Secretaria
Municipal de Saulde, todos o0s estabelecimentos que, pela natureza das atividades
desenvolvidas, possam comprometer a protecdo e a preservacdo da saude individual ou
coletiva.

Art. 173. A autoridade sanitaria tera livre ingresso, em qualquer dia e hora, mediante as
formalidades legais, em casas de diversdes, em todas as habita¢cGes particulares ou coletivas,

prédios ou estabelecimentos de qualquer espécie, terrenos cultivados ou nao, lugares e
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logradouros publicos, neles fazendo observar as leis e regulamentos que se destinam a
promocéo e recuperacao da saude, inclusive para investigacao de inquérito sanitario.

Paragrafo unico. Para os efeitos da presente lei, sdo considerados autoridades sanitarias:

I- o Prefeito Municipal;

lI- o Secretario Municipal de Saude;

lll- os membros da equipe ou técnicos de vigilancia sanitéria;

IV-  os fiscais sanitarios ou ocupantes de cargos equivalentes.

Art. 174. A Secretaria Municipal de Saude podera utilizar-se de técnicos especialistas de
entidades publicas ou privadas em procedimentos de saude publica, sempre que se fizer
necessario.

Art. 175. Caso o estabelecimento seja vendido ou tenha suas instalacbes ou imoéveis
arrendados, os novos responsaveis ficam obrigados a cumprir todas as exigéncias sanitarias
formuladas ao responsavel anterior, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas.

Art. 176. O poder publico municipal, através da Secretaria Municipal de Saude, podera
requisitar camaras frigorificas e refrigeradores de estabelecimentos situados no municipio, para
acondicionar produtos pereciveis suspeitos de contaminacédo, até que seja liberado o laudo
pericial.

Art. 177. A presente Lei entrard em vigor 180 (cento e oitenta) dias apds a data de sua
publicacao.

Art. 178. Revogam-se as disposi¢cdes em contrario.

Pingo D’Agua - MG, 10 de junho de 2013.
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